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Prob a scrisvé
INDUSTRIE ALIMENTAR A (PROFESORI)

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore
SUBIECTUL | (60 de puncte)
I.1 Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de condensare: 16 puncte

a. Prezentati cele patru scopuri ale operatiei de condensare;

b. Descrieti metodele de condensare dupa modul cum se face schimbul de caldurg;

c. Precizati doua conditii pe care trebuie sa le indeplineasca condensatoarele in industria
alimentara.

I.2 Galactoza se humara printre hexozele importante care se gasesc in natura. 14 puncte
a. Descrieti urmatoarele proprietati fizice ale galactozei aspect, culoare, gust, solubilitate,
activitate optica;

b. Precizati trei tipuri de reactii chimice ale galactozei,

c. Prezentati forma sub care se gaseste galactoza in natura;

d. Prezentati rolul plastic si functional al galactozei.

1.3 Tn schita de mai jos este reprezentatd instalafia de transport pneumatic prin aspirafie
20 de puncte .

3 4 5 b a. Denumiti reperele 1, 2, 3, 4, 6.

b. Precizati trei avantaje ale transportului
pneumatic.

c. Descrieti cele patru etape de realizare a
transportului pneumatic.

I.4 Mucegaiurile sunt microorganisme eucariote incluse in regnul Fungi. 10 puncte
a. Descrieti procesul de nutritie al mucegaiurilor;

b. Prezentati importanta mucegaiurilor ;

c. Prezentati morfologia mucegaiurilor septate.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URT 3. Exploatarea utilajelor ~ si
echipamentelor utilizate Tn
industria alimentar a Continuturile inv atarii

Rezultate ale inv atarii (codificate
conform SPP)

Cunostinte | Abilit ati Atitudini
3.14 3.2.2 3.3.6 Transportul pneumat ic
3.24 3.3.7 - Principiul de realizare a transportului pneumatic
3.2.9 3.3.8 - Instalatii de transport pneumatic (constructie,
3.2.10 functionare):
[...]
(Cunostinte:

3.1.4 Transportul pneumatic
[....]
Abilit ati:
3.2.2 Identificarea tipului de operatie
3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara
3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun gi a celui de specialitate
3.2.10 Comunicareal/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate
[...]
Atitudini
3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita
3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema
3.3.8 Colaborarea cu membrii echipei de lucru, Tnh scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de munca

[..])

Sistemul metodologic de evaluare a performan  felor elevilor cuprinde mai multe forme de
verificare/ metode si procedee de examinare.

a. Enumerati cinci metode complementare de evaluare;

b. Descrieti 0 metoda complementara de evaluare;

c. Exemplificati pentru secventa curriculara de mai sus o metoda complementara de evaluare
a rezultatelor invatarii.

Nota: Se puncteaza corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate.

d. Proiectati, pentru evaluarea rezultatelor invatarii din secventa curriculard de mai sus, cinci
tipuri de itemi diferiti: item cu alegere multipla, item cu alegere duala, item tip pereche, item
cu raspuns scurt si intrebari structurate.

Nota: Se puncteaza pentru fiecare tip de item:
- proiectarea corecta a itemilor;
- corectitudinea raspunsului agteptat (baremul de evaluare si de notare
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